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Restauracja i Hotel Debianka realizuje przedsiewzigcie pod nazwa:

»Dywersyfikacja dzialalno$ci Restauracja i Hotel Debianka i uodpornienie na przyszle kryzysy
poprzez wprowadzenie do oferty nowych uslug cateringu dietetycznego oraz inwestycje
w efektywno$¢ ekologiczng hotelu - Region 3”. w ramach inwestycji Al.2.1 Inwestycje dla
przedsiebiorstw w produkty, ustugi i kompetencje pracownikoéw oraz kadry zwigzane z dywersyfikacja
dziatalnoséci w ramach Krajowego Planu Odbudowy i Zwigkszania Odpornosci (planu rozwojowego)
Nr Umowy: KPOD.01.03-IW.01-3681/24-00. Projekt realizowany jest w ramach Krajowego Planu
Odbudowy i Zwiekszania Odpornosci (KPO) w celu wsparcia rozwoju przedsigbiorstw sektora
HoReCa oraz zwigkszenia ich odpornosci na przyszte kryzysy gospodarcze.

Cel przedsiewziecia:

Przedmiotem projektu  jest wdrozenie kompleksowych ustug cateringowych i modernizacja
infrastruktury hotelowej z wykorzystaniem zaawansowanych technologii energetycznych. Celem
wdrozenia nowych uslug cateringu dietetycznego przy uruchomieniu sklepu internetowego we
wspotpracy z dietetykiem klinicznym oraz zakup $rodkéw trwatych do kuchni i montaz systemu
klimatyzacji i ogrzewania hotelu w technologii VRF ktory bedzie zasilany energig stoneczng dzigki
integracji z instalacja fotowoltaiczng z wykorzystaniem optymalizacji jej wydajnosci.

Projekt odpowiada na skutki ekonomiczne pandemii COVID-19, ktéra spowodowata znaczacy spadek
obrotow przedsigbiorstwa oraz ograniczenia w funkcjonowaniu branzy gastronomicznej i hotelarskiej.

Zakres realizowanego przedsiewziecia
W ramach projektu realizowane sa dzialania obejmujace rozwoj dzialalno$ci gastronomiczne;j,
cyfryzacje ushug oraz inwestycje w rozwigzania przyjazne srodowisku.

Najwazniejsze elementy projektu obejmuja:
» uruchomienie nowej ustugi cateringu dietetycznego oferujacego zbilansowane positki dostosowane
do réznych potrzeb zywieniowych,
» wdrozenie sklepu internetowego umozliwiajgcego zamawianie cateringu online,
» wspolprace z dietetykiem klinicznym przy opracowaniu zdrowych i zbilansowanych menu,
» zakup nowoczesnego wyposazenia gastronomicznego zwigkszajacego jako$¢ i efektywnosé
przygotowywania positkow,
» modernizacj¢ infrastruktury hotelowej poprzez wdrozenie systemu klimatyzacji i ogrzewania
w technologii VRF,
» wykorzystanie energii odnawialnej poprzez integracj¢ systemu klimatyzacji z istniejaca instalacja
fotowoltaiczna,
» zwigkszenie efektywnoS$ci energetycznej obiektu oraz ograniczenie emisji gazow cieplarnianych.

Grupy docelowe projektu
Projekt skierowany jest do szerokiego grona odbiorcoOw korzystajacych z ustug gastronomicznych
i hotelowych, w szczegolnosci do:

» mieszkancow regionu,

» klientow poszukujacych zdrowych i zbilansowanych positkéw dietetycznych,

» pracownikow pobliskich przedsigbiorstw i specjalnej strefy ekonomiczne;j,

» turystow odwiedzajacych region Podkarpacia,
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» klientow korzystajacych z ustug hotelowych i gastronomicznych Restauracji Debianka.

Efekty przedsiewziecia
Realizacja projektu przyczyni si¢ do:
» rozszerzenia oferty gastronomicznej o catering dietetyczny i sprzedaz internetowa positkow,
zwigkszenia dostepnosci ustug gastronomicznych dla nowych grup klientow,
podniesienia standardu ustug hotelowych i gastronomicznych,
poprawy komfortu pobytu gosci hotelowych,
zwigkszenia efektywnoSci energetycznej obiektu,
wykorzystania energii odnawialnej w dziatalnos$ci przedsiebiorstwa,
zwigkszenia konkurencyjnosci firmy na lokalnym rynku ustug gastronomicznych i hotelowych.
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Wartos$¢ przedsiewziecia
Wartos¢ catkowita realizacji przedsigwzigcia: 303 659,13 zt
Wysoko$¢ dofinansowania z Unii Europejskiej: 223 031,07 zt

Okres realizacji projektu
Realizacja przedsiewzigcia:
1 sierpnia 2024 r. — 01 stycznia 2026 r.

Znaczenie projektu dla rozwoju przedsiebiorstwa

Realizacja przedsiewzigcia umozliwi zwickszenie odpornosci Restauracji i Hotelu Dgbianka na przyszte
kryzysy gospodarcze poprzez dywersyfikacje zréodet przychodow, rozwdj nowych ushug
gastronomicznych oraz wdrozenie nowoczesnych technologii zwigkszajacych efektywnos¢
energetyczng obiektu.

Projekt wpisuje si¢ roéwniez w cele zréwnowazonego rozwoju oraz transformacji ekologicznej,
poprzez wykorzystanie energooszczednych technologii oraz odnawialnych zrédet energii.



